Emmanuelle Fiore-Vernet et toute son Equipé‘|
vous souhaite la Bienvenue au Restaurant |
" du Clos des Combottes .

et vous Proposent
La Carte et les Menus

Les Produits de notre Carte Evoluent au gré des Saisons
avec l'aide de nos Fermiers et Producteurs Locaux,

entre autres : La Charme aux Vaches, I'Arbre Rond, 'Abbaye de Citeaux, la Fromagerie Gaugry,
P.Marande, la Ferme de Lamargelle, M. Hierholzer, la Ferme des Louviéres de St Julien ;
Nectars de Bourgogne et d’'autres encore....

En Réception, vous trouverez la liste de nos Producteurs et quelques uns de leurs
produits en Vente a la Boutique....




Quelques Boissons

Notre offre du moment !

Apéritifs-Cocktails Originaux
7.00€
« Cocktail Cupidon »
« Découverte Féminine »
« Cocktail Jeussaipa »
« Cocktail Cathédrale »
« Cocktail Clairiere »
Ypocras
Figoline
Melonade
Manzanade
Nectarine de la drome
Tarasque (raisin muscat du ventoux)
Violettine

Apéritifs Classiques
et Autres Boissons

Apéritifs 4.60 €
Apéritifl du Jour (12cl) , Kir (12 cl) , Anis (2 cl), Baby
(2cl)

Vins Doux Naturels
et Vins Cuits (7 cl) 6.20 €

Vin d’Amandes, Porto Blanc ; Rouge, Martini Blanc ;
Rouge, Américano, Suze, Guignolet

Alcools et Digestifs 7.00 €

Cocktail des Hautes-Cotes a Base de Vin et Fruits
Rouges (15cl) , Whisky (4 cl) , Crémant de Bourgogne
(15 cl) ; Kir Royal et Creme de Cassis (12 cl) ; Coupe
de Champagne 10 cl

Marc de Bourgogne, Cognac, Armagnac, Calvados,
Grand Marnier, Get 27, Get 31... (4cl)

Ligueurs et Eaux de Vie de Poire, Framboise,
Mirabelle... (4 cl)

Irish et Vieux Marc 8.50 €

Irish Cofee, Trés Vieux Marc de Bourgogne,
Viel Armagnac

Bieére Pression 3.50€
Jus de Fruits, Colas, Sirops 4.20€

Tomate, Orange, Pamplemousse, Pomme, Raisin,
Ananas, Abricot (20 cl)
Coca-Cola (33 cl) .

Eaux Minérales 4.80 €
Evian (100 cl) ; Badoit (100 cl)
Demi-Eaux minérales 3.30€

Limonade (25cl) ; Evian (50 cl) ; Badoit (50 cl) ;
Eau Pétillante de Marque

Café ; Décaféiné 2.50€
'Thé ; Infusion 2.50€
Parfums de Nos Sirops

Menthe Glaciale
Fraise de Carpentras
Violette

Caramel

Café Moka

Framboise d’ardéche
Orangeade d’autrefois
Pomme Vanille de la Durance
Lavande de Grignan




Les Entrées Froides

Datiade « §rcz'yfzoﬂ‘ »

(Salade, Coppa, lamelles fromages,
léegumes marinés a I'huile d’olive et citron, crodtons)

7.50€
Datade Gowrmande do Clos

Foie Gras ; pépites de Magrets ; gésiers ; légumes
croquants et tomates ; toast grillé

18,50 € .
6751 S ? Les Entrées Chaudes
etite dalade de ros &Q/z@r&f " ,
) ) _ %ﬂmpﬂz&r& des %fz&r
a la Truite, saumon et écrevisses tiedes de Cit Salad
e Citeaux sur Salade
10.50 €
10.00 €
L %ﬂcﬁ do Churcuterios Tow Fin T
- , o es dzXx chjoz‘ef
des Louvieres , Et ses Divers Appétits » :
de Bourgogne Traditionnels en coquille
11.50 €
, 9.00 €
Covrr do Varumor: of Leosse 7 j Fo
. . . " es LSouze Lscargols
Fumé a Chaud aux Herbes Fraiches, creme fouéttée » :
mirepoix de légumes croquants, ceufs de la Mer, de Bourgogne Traditionnels en coquille
Beurre et Toast Grillé 14.50 €
’ 12.50€ Gocotte Lutoo do Dt Zd&' wes
/ %ﬂbﬂé’ Lo Gﬂﬂ" d %/Jf o petits légumes crémés (Spécialité du Clos)
mini-créme brulée au foie Gras : 19.90 €
Espuma de Foie gras ; glace et , . ,
pépites de Magrets fumés ; confiture d’oignons, Fleur Z° a?z/a/a %ﬂafz}e [/:z}aowv‘ed’
de Sel parfumée 9.90 €
21.50 € y -

i

Les Poissons

gzyyréme de &zb Zarbée of cﬁl/e??
soulignée d’Herbes a I'Huile de Citron, Assortiment de Légumes

18,90 €
Zz’ gﬂf&/ ﬁc (274

(Morceaux choisis de Poissons sans aréte cuisinés fagon Péchouse

19.50 €
@szoﬂ‘e Juﬁn&’e@ do GatiMawd”

Julienne de courgette, écrevisses, Beurre Blanc

16.50 €
Sruite do ﬁg’w@r&v oL ses copines & pryces &
15.00 € K|

né;océz’ﬂe de Jv‘u&f de ,,Z}}rz'ﬂ&r B

Et son Risotto au fromage et Champignons

20.50 €




Les Fromages

c?gz;rfzz'fwez‘

des Fromages Régionaux
et d’Ailleurs

8,00 €
«~7j/laz‘em¢

des Fromages sélectionnés
du Maitre d’Hétel

5,00 €
,;Z’jomgye L errrc

« La Charme aux Vaches »

5,00 €




YPenu « du Jour »

14,10 € / pers.

(Cette méme Formule Compléte avece :
1 verre de Vin de Pays
ou 2 Eau de Source - pétillante ou plate - ;

a17,40 €/ pers.

Café inclus

Ce Menu peut étre servi en ¥%d’heure sur votre Dema____nde.

Entrée du Jour

Ou la Salade Grignott’
(voir Ardoise du Lundi au vendredi)

<
Plat du Jour
Ou le Confit de Canard
(voir Ardoise du Lundi au vendredi)
<
L’Assiette des Fromages sélectionnés
Ou
Le Dessert sélectionné du Jour
Ce menu est exclusivement servi en semaine du lundi au

vendredi et uniquement au service de midi
Aucune Réduction ne peut intervenir sur ce menu

YNenu « J3ambin »

Pour les enfants de moins de 10 ans

10 € TTC / enfant

Tomate farcie
a la volaille et au porcelet des Louvieres
Ou
Galopin de Veau Haché,

Légumes et Purée

Ou
Filet Blanc de Flétan,
Légumes et Purée

*

Petite Salade de Fruits =
et sa Brochette de Bonbons

Ou

Petit Pot de Glace
et Sucette

YPenu « Lquilibre »
19,90 € TTC/ pers.

Menu « Minceur »
et « Végétarien »

Salade Fraicheur
mélange de petits légumes a I'Huile d’Olive,
Comté rapé et Salade Verte de Saison

X/
£ X4

Papillotte sulfurisée de Cabillaud

Julienne de courgette, écrevisses, Beurre
Blanc

X/
£ X4

Fromage Blanc de la Ferme
« La Charme aux Vaches »

Ou

Poélée de Pamplemousse

au Miel et Menthe
Tresse caramélisée

RECIMES
PARTICULIERS ?

Sur Demande,
Notre Equipe peut vous proposer
des Plats Sélectifs Spéciaux
pour vos Régimes Végétariens,
Végétaliens, Diététiques, et autres.




YNenu « Ltape »

23,90 €/ pers.

(Cette méme Formule Compléte avee :
1 verre de Vin de Pays ou 2 de Source -
pétillante ou plate - ;

Café inclus a 27,90 € / pers.

Aucune Réduction ne peut intervenir sur ce
menu

La Planche des Charcuteries
des Louviéres et ses Divers Appétits

ou

Coeur de Saumon d’Ecosse
Fumé a Chaud aux Herbes Fraiches,
creme fouéttée mirepoix de légumes croquants,
ceufs de la Mer, Beurre et Toast Grillé
ou
Aumonieére des Moines de Citeaux
sur Salade
Fromage de I’Abbaye de Citeaux et Comté dans
une feuille de Brick en aumoniére ;
Salade de Saison

K/
£ %4

Deux (Eufs pochés en Meurette
(sauce Vin Rouge, petits lardons et oignons) ;
servis sur Toasts dans une Assiette Creuse
Ou

La Souris d’Agneau Moelleuse

(suppl. 5 €)
Fine viennoise aux herbes, jus léger au Thym et
Romarin, légumes colorés
Ou

Le Sac du Pécheur

Morceaux choisis facon « Péchouse »
Poissons du moment cuisinés selon une recette
traditionnelle du Val de Saéne avec
Un Vin Blanc de Bourgogne Aligoté, Ecrevisses,
oignons, crodtons aillés

X/
L X4

Plateau des Fromages secs sélectionnés.

du Maitre d’Hotel
Ou

Le « Touchocolat »
Ou

La Salade de Fruits Frais et Secs |
Petite Meringue

=

i

YYenu « Jervoir »
27,90 €/ pers.

12 Escargots de Bourgogne en Coquille
Ou
L’ceuf a la Fondue d’Epoisses

K/
£ %4

Le Jambon a I’Os Traditionnel
a la Creme de Champignons et Madére
Ou

Truite de Riviéres
et ses copines a pinces

Tourniquet des Fromages
Régionaux et d’Ailleurs

Vacherin Glacé Maison
« Saveurs de Bourgogne »

Ou
Le « Touchocolat »
Ou
Poélée de Pamplemousse

au Miel et Menthe
Tresse caramélisée




YNenu « Combottes »

33.00 TTC/ pers.
Spécialités
du Clos des Combottes...
Dix ans déja !

BT

Nous vous proposons pour ce Menu un Accord
Met et Vin particulicrement intéressant avec :
Un Verre de Ladoix Blanc
du domaine Jacob a Ladoix Serrigny
Lt Un Verre de Morey-St-Denis
du domaine Magnien JP a Morey

Pour 40 €
(Repas et ces 2 verres de vins.)

Cocotte Lutée de St Jacques
petits légumes crémés

X/
A X4

Moelleux de Porcelet
au Gingembre léger facon Gibier *

Tourniquet des Fromages
Régionaux et d’Ailleurs

Le Grand Chariot des Délices

Patisseries ; Tartes ; Entremets ;
Macarons ; Fruits ;
Chocolats ; crémes et Coulis

YPenu « Gourmandises »

38.90 € TTC/ pers.
« I et Copieux »

Les 12 Escargots de Bourgogne
Traditionnels dans leur Coquille
Ou
I’ Assiette du Canard Mulard
mini-creme brulée au foie Gras ;
Espuma de Foie gras ; glace et
pépites de Magrets fumés ; confiture d’oignons,
Fleur de Sel parfumée

K/
£ %4

Souris d’Agneau Confite
et moelleuse au Thym et au Romarin
Ou

Tournedos de Faux-Filet de Boeuf
Petit Pot de Moutarde en Grains de chez Fallot
Ecrasée de Pommes de Terre
Confit de petits Iégumes colorés
Ou

Brochette de Joues de Légines
Et son Risotto au fromage et Champignons

)/
%*

Tourniquet des Fromages
Régionaux et d’Ailleurs

Le Grand Chariot des Délices

Patisseries ; Tartes ; Entremets ;
Macarons ; Fruits ;
Chocolats ; eréemes et Coulis

Attention, plus aucun changement ne pourra intervenir dans NOS MENUS, méme avec supplément.
Notre CARTE est a votre disposition pour mixer a votre convenance les plats que vous souhaitez.
Un des produits de notre Carte peut manquer, il sera remplacé par un produit d’équivalence.
Merci de votre compréhension. Bon Appétit. Notre Equipe reste a votre écoute pour toutes suggestions futures.
Tous nos Menus sont accompagnés d’'un Amuse-bouche d’Accueuil




e QDomaine g/

des
Combottes

Vous remercie de votre Visite
Et reste a votre Disposition .
Pour vous présenter toutes nos Prestations

Restauvation a la Carte
ou

rganisation Clés en YNains

N’hésitez pas a demander nos forfaits a partir de 10 pers.

- Mariages ; Soirées Dansantes

- Repas de Famille, Baptémes,
Communions, Anniversaires

- Vins d’Honneurs et Pot de Départ

- Buffets Divers, Brunch, Goiters,
Petits Déjeuners

-  Séminaires d’Entreprises, Journée
d’Etudes, Réunions

- Repas a Theéme ; St Valentin, St
Sylvestre etc...

Aéhergement

Un Hotel de 10 chambres

Une Villa-Hétel de 7 chambres
Un Gite de 17 lits

Un Meublé pour $ personnes




s —— ; } a %

Opportunité du Moment ! (exemple)
formule changeante en fonction des opportunités du Marché et de nos Vins

39.90 € TTC/pers. UNE SEULE FORMULE - UN SEULE PRIX!
Apéritif — Repas — Boissons incluses

Le Menu

39.90 € o ,
TTC/ pers. Spécial Poissons !
(repas tout compris )
Repas
Apéritif Vins Eaux
Café Gocktur/ e ﬁc@ur

@u ez %&foﬁ

(assortiment de Mise en Bouche a partager)

*

W;ﬂ.’ﬂﬂfé’ Ao Shorn Cru

au Citron Vert, gingembre et lait de coco
Macon Verzé, domaine Clavelier 2 Comblanchien
Ou Carafe de Jus de Fruits)

*

aé’;océz'ﬂe de Zomsu’ e @Z'ﬂé’d’

Et son Risotto au fromage et Champignons
Bourgogne Hautes-Cotes de Nuits « Las Acacias », domaine
Clavelier a Comblanchien

Ou Carafe de Jus de Fruits

3
Tourniquet des Fromages Régionaux et
d’Ailleurs

Le b@w’ertfz} W;ﬂ.’ﬂ
« Zmrzew Gooks

A base de chocolat

Cu Lo Grand” Clrariot dos
ﬂ%’c&r

X
Faux Plates et Pétillantes
Café compris




